
21, Thayagasse 5 

Tel.:  01/ 292 71 85 

e-mail: gasthaus@frohes-schaffen.info  home: www.frohes-schaffen.info 
 
Veranstaltungsbeginn:   ______(Datum)   ______(Uhrzeit) 
Name: ________________    Tel.:________________ 
Personenanzahl: _________    Anlass: _____________  
Musik:________________ (CD´, mit mitgebrachtem PC, Radio, etc) 
Aperitiv: ______________ (Sekt, Sekt-Orange, Campari, Prosecco, Martini, Punsch) 
 

Speisen: 
O kleine Speisekarte  (ab 20 Personen)  Menüpreis, je nach Speisenauswahl 

3 verschiedene Suppen 
5 verschiedene Hauptspeisen 

Dessert 
 

O warmes Buffet ohne Vorspeisen (ab 20 Personen) ab         € 18,90 pro Pers 
 

O kaltes und warmes Buffet mit 4 verschiedenen warmen Speisen ab  € 21,90 pro  Pers 
    
O kaltes und warmes Buffet mit 5 verschiedenen warmen Speisen ab   € 23,90 pro Pers 

 
Dekorationen bei Veranstaltungen  
Mögliche Farben:  

O  hellgrün-beige  O  hellgrün-hellgrün  O  hellgrün-
kariert 
 O  lachs-lachs  O  lachs-kariert  O lachs-beige 

O  dunkelgrün-hellgrün O  dunkelgrün-kariert 
 O  weinrot-beige  O  weinrot-bunt 
 O  weiss-weiss 
 O  dunkelblau-beige  O  dunkelblau-bunt 
Servietten: 33x33     Servietten:  40x40 
 O  € 1,40 pro Gedeck    O  € 1,80 pro Gedeck 
Beinhaltet das Stellen der Tische, decken mit den jeweiligen gewünschten 
Tischtücher und das Aufstellen der Servietten. 
 
Weiteres: 
Blumenschmuck:   O  wird mitgebracht  O  von uns um € ….,… pro Stück 
Mehlspeisen:  O  wird mitgebracht  O  von uns lt. Speisekarte 
Sonstiges: ______________________ (Kerzen, Luftballons,…..sonstige Deko…) 



    

Personenanzahl:     

 

Buffetbeginn: (Uhrzeit):                       
    

 
BUFFETVORSCHLAG: 
       
1)  Kaltes und warmes Buffet mit 4 verschiedenen warmen Speisen  € 21,90 pro Person 
 

 Schinkenröllchen mit französischem Salat gefüllt     

 Tomaten mit Mozzarella 

 Zuckermelone mit Schinkenspeck 

 Diverse Käsevariationen  

 Salate, Sauce Tartar 

 Gebäck 
  

 4 warme Speisen bitte hier auswählen: 
 O Schweinsschnitzel gebacken      O Schweinscordon bleu 

 O Gebackene Hühnerteile   O Putencordon bleu 

 O Faschierte Laibchen mit Petersilienkartoffeln O ……………………. 

 O Überbackene Schinkenfleckerl    O Krautfleckerl 

 O Gebackenes Gemüse     O Gemüselaibchen 
 O Putengeschnetzeltes mit Gemüsereis   O Kalbsgulasch 

 O Putenstreifen "Diabolo" würzig, scharf in Tomatensauce 

 O Rindsragout mit Teigwaren     O Burgunder Rindsbraten 

O Spinatnockerl in Schinkenobersauce   O in Käsesauce 

O Zanderfilet serbisch mit Petersilienkartoffeln und Gemüse 

O Putenschnitzel natur in Champignonsauce O Grillhendl mit Reis   

 O Schweinsbraten, Geselchtes mit Sauerkraut und Semmelknödel 
Sie brauchen nur 4 bzw. 5 verschiedene Speisen aus der Liste aussuchen, Beilagen nach Wahl 
 

2)  Kaltes und warmes Buffet mit 5 verschiedenen warmen Speisen € 23,90  pro Person 
 

3)  Hausgemachte Mehlspeisen 

  Torten:  Schokotorte, Schoko- Kirschtorte, Bananen-Schokotorte, Topfen-Pfirsichtorte, 

   Topfenoberstorte, Erdbeertopfentorte, Biskottentorte, Nusstorte 

   Torte “Sacher Art“, Tiramisutorte    € 55,00 pro Torte,                                                  

  Strudel: Topfenstrudel, Apfelstrudel                             € 45,00 pro Blech 
 

4)  Außerhalb der Öffnungszeiten werden Regiekosten in der Höhe von € 75,- pro Stunde 

verrechnet. 


