
BESTELLANFRAGE – CATERING

Allgemeine Angaben

Veranstaltungsdatum: Buffetbeginn: 

Name: Telefon: 

Adresse: Anlass: 

Personenanzahl: Aufbaudatum/-Uhrzeit: 

Parkmöglichkeit:           ja         nein Abbaudatum/-Uhrzeit: 

Bufetauswahl (bitte ankreuzen)

 Nur Fingerfood – ab € 20,00 pro Person

 Warmes Buffet ohne Vorspeisen – ab € 25,00 pro Person

 Kaltes & warmes Buffet (4 warme Speisen) – ab € 27,00 pro Person

 Kaltes & warmes Buffet (5 warme Speisen) – ab € 30,00 pro Person

Fingerfood 

Belegte Brötchen (nicht an Sonn-und Feiertagen) auf Weiß- od. Schwarzbrot

verschiedenst belegt mit Schinken, Putenschinken, Schinkenspeck, Salami, Wurst, Käse und 
verschiedenen Aufstrichen, wie Eiaufstrich, Liptauer oder vegane Aufstriche. 

bestellbar ab 48 Stück (jeweils 12 Stück pro Karton)       pro Stück € 3,20      Stk. 

zusätzlich mit Räucherlachs (immer 12 Stk.)              pro Stück € 4,20      Stk. 

Tramezzini 
bestellbar ab 50 Stück (pro Sorte immer 10 Stk.)             pro Stück € 2,90 

gefüllt mit:     Eiaufstrich           Stk. 

                       Tomaten/Mozzarella   Stk.                 Thunfisch Stk. 

                       Schinken/Käse             Stk.                 Vegan      Stk. 

   zusätzlich mit Räucherlachs (immer 10 Stk.)            pro Stück € 3,90  Stk. 



Wraps 

bestellbar ab 48 Stück (pro Sorte immer 8 Stk.) pro Stück € 2,90 

gefüllt mit:   Tomaten/Mozzarella     Stk.    

  Schinken/Käse         Stk.   

  Vegan         Stk. 

 zusätzlich mit Räucherlachs (immer 10 Stk.) pro Stück € 3,90 Stk. 

Gefülltes Jourgebäck 

verschiedenst gefüllt mit Schinken, Putenschinken, Schinkenspeck, Salami, Wurst, Käse und 
verschiedenen Aufstrichen, wie Eiaufstrich, Liptauer oder vegane Aufstriche. 

(jeweils 15 Stück pro Karton) pro Stück € 4,20 Stk. 

zusätzlich mit Räucherlachs (immer 15 Stk.) pro Stück € 4,90 Stk. 

zusätzlich mit Hühnerschnitzel, Faschierten Laibchen oder Gemüselaibchen  
      (immer 15 Stk. pro Sorte) pro Stück € 4,60 Stk. 

Bufetvorschlag 

Kalte Vorspeisen
1. Schinkenröllchen mit französischem Salat gefüllt
2. Tomaten mit Mozzarella
3. Zuckermelone mit Schinkenspeck
4. Käsevariationen 
5. Gebäck

Warme Speisen (bitte ankreuzen)

 Schweinsschnitzel gebacken  Faschierte Laibchen

 Schweinsbraten, Geselchtes  Überbackene Schinkenfleckerl  

 Grammel oder Wurstknödel  Spinatnockerl in Schinkenobersauce  

 Gebackene Hühnerteile  Hühnergeschnetzeltes

 Hühnerschnitzel gebacken  Grillhendl 

 Putenschnitzel gebacken  Putengeschnetzeltes

 Putenschnitzel natur in Champignonsauce  Rindsgulasch

 Chili con Carne (Rind)  

Vegane/vegetarische Speisen (bitte ankreuzen)

 Erdäpfelgulasch mit TOFU vegan  Erdäpfelgulasch mit Kürbis vegan

 Currygemüse vegan  Gebackenes Gemüse vegetarisch

 Gemüselaibchen vegetarisch  Krautfleckerl vegetarisch

 Spinatnockerl in Käsesauce vegetarisch  Spinat/Kartoffelstrudel vegetarisch



Exklusiv bieten wir Ihnen gegen Aufpreis auch folgende Gerichte (Preise auf Anfrage)

(bitte ankreuzen)

 Schweinscordon bleu  Schweinsfilet in Pfeffersauce

 Hühnercordon bleu  Piccata milanese vom Putenfilet

 Putencordon bleu  Kalbsrahmgulasch

 Kalbsbutterschnitzel  Rindsragout

 Burgunder Rindsbraten  Boeuf Stroganoff

 Gekochter Tafelspitz  Kabeljaufilet gebacken

 Zanderfilet serbisch  Meeresfrüchtecurry

Pro Speisenauswahl ist eine Beilage inkludiert (bitte ankreuzen)

 Erdäpfelsalat  Blattsalat  Tomatensalat

 Krautsalat  Gurkensalat  Gurkensalat mit Rahm

 Reis  Gemüsereis  Grillgemüse

 Sauerkraut  Petersilienkartoffel  Bratkartoffel

 Wedges  Röstinchen  Kroketten

 Teigwaren  Semmelknödel  Serviettenknödel

 Cremespinat  Röstkartoffel  Sauce Tartare

Mehlspeisen und Desserts (bitte ankreuzen)

Hausgemachte Torten:  pro Torte € 75,00

 Schokotorte  Biskottentorte  Haustorte „Sacher Art“

 Nusstorte  Topfenobertorte  Erdbeertopfentorte

 Pfirsichtopfentorte  Obsttorte  Bananenschokotorte

 Schoko-Kirschtorte  Tiramisutorte  Erdbeerbombe

 Joghurt-Ananastorte  Topfenstrudel/Apfelstrudel (ein Blech)

Blechkuchen/schnitten:   pro Blech (25x40cm)   € 90,00

 Schokoschnitte  Topfenschnitte  Topfenerdbeerschnitte

 Biskottenschnitte  Schoko-Kirschschnitte  Bananen-Schokoschnitte

 Cremeschnitten:         1 Blech (12 Stück) € 60,00 oder 2x kleine Cremeschnitten € 70,00

 Kardinalschnitten:       1 Blech (2 Längen) € 95,00 oder 1 Länge 50,00

Warme Desserts:  Aufpreis zum bestellten Buffet pro Person € 7,90 

 Topfenpalatschinken in Vanillesauce  Buchteln in Vanillesauce

 Kaiserschmarren mit Zwetschkenröster  Topfen-Nougatknödel in Butterbrösel



Lieferung & Equipment (bitte ankreuzen)

 Pauschale für die LIEFERUNG Wien/Umgebung bis 40 Personen € 48,00

 Pauschale für die ABHOLUNG Wien/Umgebung bis 40 Personen € 48,00

 Pauschale für Teller und Besteck bis 40 Personen € 60,00

 Gläser werden nur bei Bestellung von Getränken bereitgestellt GRATIS     
       Getränkepreise auf Anfrage

 Tischwäsche für das Buffet wird nach Größe verrechnet auf Anfrage

 Betreuung für das Buffet (Aufbau, Nachreichen oder Abbau)        € 42,00
       pro Person und Stunde (Personal wird nach tatsächlichem Aufwand verrechnet).

Alle Preise inklusive Umsatzsteuer.

Sonstiges/Anmerkungen (Platz für zusätzliche Infos oder Notizen)

Datum:       Unterschrift:  ________________________

 Kontakt für Rückfragen:
  Tel. 0664 355 94 18
  Martina Haslinger-Spitzer
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